
Starters 
Smoked reindeer (lf, gf)
Smoked whitefish (lf, gf)
Salted reindeer (lf, gf)

Smoked beetroot with goat cheese (lf, gf)
Stuffed mushrooms (veg, gf) 

Vegan tartare (veg, gf) 
House bread (lf)

*
 

Main Course Options
Inari whitefish (lf, gf)

 or 
Roasted reindeer (lf, gf) 

 or 
Pumpkin platter served with
Hasselback potatoes (veg, gf)

*
 

Dessert 
Chocolate cake with whipped cream,

licorice-chocolate sauce, and
 ‘Turkin Pippuri’ candy crumbs (lf, gf)

Menu price: €50 per person 

18.30
Alkumaljat ja Tervetuloa:
Welcome and Opening Toast:

Inarin kunnanvaltuuston 
puheenjohtaja Jari Huotari &

Toimitusjohtaja Tommi Lappalainen, 
Visit Inari

19.00
Illallinen

Dinner

21.00
Acoustic World

 
23.00

Iltaohjelma päättyy
Evening event concludes

 
23.10 

Kuljetukset hotelleille ja Ivaloon
Bus transfer to

other hotels and Ivalo 
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Alkupalat 
Savuporoa (l, g)
Savusiikaa (l, g)

Suolattua poroa (l, g)
Savustettua punajuurta 
vuohenjuuston kera (l, g)
Täytettyjä sieniä (veg, g) 

Vegaaninen tartar (veg, g)
Talon leipää (l)

*
 

Pääruokavaihtoehdot 
Inarin siikaa (l, g)

tai
Poron paistia (l, g)

tai
Keräkurpitsalautanen ja 

Hasselbackin perunaa (veg, g)

*
 

Jälkiruoka 
Suklaakakkua, kermavaahtoa, 

lakritsi-suklaakastikettaja ja
turkinpippuripurskaa (l, g)

Menun hinta: 50 € per henkilö 


